Produkt:
Zutaten:

Gewicht:
Produzent:

DAGO

PRODUZIONE PINSA ROMANA

Spezifikationen Pinsa Basis

Basis Pinsa Romana, vorgebacken

Weizenmehl Typ 0, Wasser, Reismehl, Sojamehl,
getrockneter Sauerteig aus Weizen, Olivendl extra vergine,
Sonnenblumendl, Salz, Hefe

235 g (250 g Ausgangsgewicht)

DAGO Pinsa GmbH, General Guisan-Strasse 1, 8400
Winterthur

In der Schweiz produziert mit Mehl aus Italien

Nahrwerte pro 100 g

Energie:

Fett:
Kohlenhydrate:
Eiweiss:

Salz:

Allergene:
Lagerung:
Verpackung:

236 kcal / 987 kJ
2g

45¢g

95¢g

0.5g

Gluten, Soja

gekuhlt lagern unter +5° C

je 4 Stlick im transparenten Siegelrandbeutel aus PA/PE
unter Schutzgas.

Je 6 Beutel pro Karton = 24 Stiick pro Karton

Abmessungen des Kartons:

Paletteinheit:
Haltbarkeit:

68 x 38 x13 cm

10 x 3 Kartons = 30 Kartons = 720 Stiick

mindestens 45 Tage ab Produktion, wenn gekihlt gelagert
Nach dem Offnen des Beutels gekiihlt lagern und innerhalb
von 3 Tagen verbrauchen

Winterthur, 23. Juni 2022



