ANTICHI SAPERI

ACETO BALSAMICO DI MODENA

SCHEDA TECNICA

MOD PRO 02.05
REV.O
DEL 09/03/2017

Data di

Revisione/Conferma

1.9.2022

| Nome Prodotto

| Crema all'aceto balsamico di Modena I.G.P Codice 0419

Ingredienti 1 Mosto Cotto d'uva (60%)
Ingredienti 2 Aceto balsamico di modena Igp (38%)
L Ingrediente 3 Amido di mais modificato (2%)
Composizione:
Ingredienti 1 Dal libero Mercato
Ingredienti 2 Dal libero Mercato
Provenienza Ingredienti 3 Dal Mercato
Ingredienti:
Bottiglie.x 12
cartone
Cart.x strato 21
Strati per pallet 6 max piani
Imballo Packaging N bottiglie per 1512
pallet
Tipo di Tubetto plastico squeezer
contenitore
Capacita 250 ml
Tappo Dispensatore plastico capsula termorestr.
CODICE EAN 8032781000285




Proprieta fisico
Chimiche impattanti sulla
Sicurezza Alimentare:

Allergeni Contiene Solfiti

Trattamenti e Lavorazioni

Assemblaggio, miscelazione , imbottigliamento

Confezionamento

Cartoni da 12 bott. su pallet

Stoccaggio

Magazzino

Periodo di Conservazione

3 anni dal giorno di imbottigliamento

Istruzioni per 1’uso

Conservare a temp.ambiente con tappo chiuso

DURATA PRODOTTO:

Reale : Legale : 3 anni da confezionamento

PARAMETRI CHIMICI MEDI

Parametri Unita di misura Metodo . ) Tolleranza
Parametri medi )
Min/max
Densita’ a 20° C Ufficiale >1,18 1,100 -1,25
Acidita’ totale in g/100 ml Ufficiale 2,8-3.2
acido acetico
Anidride mg/l Ufficiale <100 0-100
solforosa
totale
PH g/l Ufficiale 2,7- 3,7




