eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

DENOMINAZIONE DI VENDITA
INGREDIENTI
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
ALLERGENI ALL1

oGM
VALORI NUTRIZIONALI/ENERGETICI

CONSERVAZIONE

DURABILITA PRODOTTO
ALTRE CARATTERISTICHE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Codice:

25572

Descrizione:

SEMOLA RIMACINATA GRANO DURO "ARCO" 1K

SEMOLA RIMACINATA GRANO DURO "ARCO" 1 KG
Semola rimacinata di grano duro

Umidita e sostanze volatili: 15,50% peso max

Ceneri: 0,90% s.s. max

Proteine: 11,5% s.s. +/- 1

Glutine: 10,5% s.s. min  Falling number: 350 sec.min
Granulometria > 250: 10% +/- 10%

Granulometria < 125: 50% +/- 10%

Indice di giallo: 22,0 ind. "b" min

Frammenti d'insetti: n°25 max in 50g

Peli di topo: assenti/50g

CBT: 100000 ufc/g max Lieviti: 1000 ufc/g max
Muffe: 1000 ufc/g max Salmonella: assente/25g
Contiene glutine. Puo contenere soia e senape
Prodotto ottenuto da grano duro non geneticam. modificato
Valori medi per 100 gr. di prodotto

Energia: 1433 kJ / 338 kcal

Grassi: 1 gr. di cui saturi 0,1 gr.

Carboidrati: 70,5 gr di cui zuccheri 2,5g

Fibra: 2,5 gr

Proteine: 10,5 gr

Sale: 0,025 gr

Conservare in luogo fresco e asciutto, lontano da fonti di
calore e dalla luce diretta

12 mesi

Semola conforme alla normativa vigente in materia con rif.
al Reg.CE 852/2004.

Assenza di ingredienti, additivi o coadiuvanti tecnologici
aggiunti di qualsiasi specie

Colore giallo paglierino

Odore: naturale senza odori estranei o cattivi

martedi 28 marzo 2023

Scheda N°: 36931 Data ultima variazione:

10/05/2022



eccellenza per la ristorazione

SCHEDA TECNICA PRODOTTO

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
DESCRIZIONE PROCESSO PRODUTTIVO

TIPO DI IMBALLO/CONFEZIONE
DIMENSIONI ARTICOLO

PESO NETTO

PESO LORDO UNITA SINGOLA
PESO LORDO CARTONE
CONFEZIONATORE
CONTENUTO PER CARTONE
CARTONI PER PALLET
CARTONI PER STRATO
N°STRATI PER PALLET
DIMENSIONE DEL CARTONE

CODICE A BARRE SINGOLA UNITA
NOMENCLATURA COMBINATA
PROVENIENZA MATERIA PRIMA
STABILIMENTO DI PRODUZIONE
MARCHIO

RIF.DOC.FOR.

Sapore: gradevole e caratteristico senza retrogusti
Prodotto granulare a spigolo vivo ottenuto dalla macinazione
e conseguente abburattamento del grano duro preventivamente
pulito e liberato da sostanze estranee e impurita

PP Coex + Stampa + Adesivo + PP Coex (tara 6 g)
Altezza 17 cm

Larghezza 8 cm

Lunghezza 9,5 cm

1kg

1,050 kg

10,20 kg

10 kg

n. 10

n. 84

n.12

n.7

Lunghezza 400 mm

Larghezza 190 mm

Altezza 170 mm

8026053255725

11031110

Italia - Canada

Via Molino Nuovo, 43 - 46044 Solarolo di Goito (MN)
Arco

Int. 20/07/2021 conf 07/04/2022

martedi 28 marzo 2023

Scheda N°: 36931 Data ultima variazione:



