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Zum Abbinden von hellen Saucen
Zubereitung: 50g Roux mit 500ml kochendem Wasser 
vermengen
Zutaten: WEIZENmehl, Palmöl RSPO-SG

Préparation: Verser 50g de Roux dans 500ml d‘eau cheaud
Ingrédients: Farine de BLÈ, huile de palm RSPO-SG

100 g enthalten ca./contiennent env./contain about:
Energie/énergie/energy                 2398 kJ 577 kcal

Fett/lipides/fat
davon gesättigte Fettsäuren/dont acides gras 
saturés/saturated fatty acids

40.7 g

28 g

Kohlenhydrate/glucides/carbohydrates
davon Zucker/dont sucres/of which sugars

43.8 g
0.3 g

Eiweiss/protéines/protein 2.6 g

Salz/sel/salt 7.5 g

3000 g

Mindestens haltbar bis: Siehe Deckel 
Se conserve au mions jusqu’en: voir couvercle
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