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TIPOLOGIA  Alici (Engraulis encrasicolus)  
INGREDIENTI Filetti di alici, olio di semi di girasole, aceto di vino (può contenere tracce di 

solfiti), sale, miscela di spezie (aglio, prezzemolo), correttore di acidità E330. 
PROVENIENZA Medio Adriatico FAO 37.2.1 
METODO DI PESCA Reti da traino o circuizione 
ALLERGENI  Alici, Solfiti, Molluschi, Crostacei, Glutine  
OGM          Prodotto non modificato 
TEMPERATURE   Alla spedizione e conservazione durante il trasporto tra +2° C   e   +8° C 
SHELF LIFE Al prodotto viene assegnata una scadenza di 10 mesi dalla data di produzione, a 

condizione che lo stesso sia conservato in frigorifero ad una temperatura compresa 
tra +2° C e +8° C. 

PRESENTAZIONE                Il prodotto si presenta non rancido, senza odore ammoniacale, senza zone di                                                                                       
disidratazione e ingiallimento, assente da parassiti e corpi estranei. 

CARATTERISTICHE    Colore filetto bianco caratteristico; Odore caratteristico gradevole di pesce 
   marinato; Consistenza soda, non stopposa, non fibrosa. 
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VALORI NUTRIZIONALI 
(PER 100 G DI PRODOTTO) 

ENERGIA 171 Kcal /713 Kj 
CARBOIDRATI 0 g 
DI CUI ZUCCHERI 0 g 
GRASSI 11 g 
DI CUI GRASSI SATURI 5 g 
PROTEINE  18 g 
SALE 0,27g 

REQUISITI BATTERIOLOGICI 
Carica Batterica Totale           104 m              104 M              2 c  5 n 

Enterobattriacee 2x10 m 2x10 M 2 c 5 n 

Coliformi totali 5 m 100 M 2 c 5 n 

E.coli 0 m 10 M 2 c 5 n 

Stafilococchi coag. + 10 m 50 M 2 c 5 n 

Streptococchi fecali 0 m 10 M 2 c 5 n 

Pseudomonadacee 0 m 10 M 2 c 5 n 

Clostridi Assenti / 1gr 

Vibrio parahaemolyticus     Assenti / 1gr 

Salmonella Assenti / 25gr 

Istamina Max 400 mg/kg 
m: livello accettabile; M: massimo assoluto;  c : nr di test entro m & M;  n : numero di test 

CARATTERISTICHE  
CHIMICHE 

PH < 5 
UMIDITÀ 70 % 
TVN < 25 mg 
RANCIDITÀ < 1,8 mg 
FORMALDEIDE < 10 ppm 

CONFEZIONE 

UNITÀ DI VENDITA Vaschetta P.P. 
IMBALLAGGIO Cartone 
CONFEZIONE PER CARTONE N° 6 Vaschette 
PESO NETTO VASCHETTA 1.000 gr 
PESO SGOCCIOLATO VASCHETTA 600 gr 
PESO LORDO (CARTONE + CONFEZIONI) 7.2 Kg 
DIMENSIONE VASCHETTA 282 x 210 x 35 mm 

DIMENSIONI 

PALLETTIZZAZIONE n. 66 cartoni - Pallet eur 
ALTEZZA PALLET 165 cm. 
PESO PALLET 450 Kg. 
DIMENSIONE CARTONE 44 x 30.5 x 13 cm 

http://www.marineruno.com/
mailto:info@marineruno.com



